Konserve KaplarinaDoldurma

Konserve gida ambalajlari

1. Teneke kutu,

2. Cam (Kavanoz, sise),

3. 121°Csicakhga
dayanabilen plastik
kaplardir.

Uriintin bu kaplara konmasi
islemine “Dolum (=Doldurma)
islemi” denir.

Doldurmaislemielle ve
makine olmak tizere iki sekilde
gerceklestirilir. 36

Konserve KaplarinaDoldurma

Konserve kaplarina doldurulan meyve ve sebzelerin tizeri “Dolgu Sivisi” ile
doldurulur

Dolgu sivisi olarak kullanilan baslica sivilar;
Kuru dolum (solid pack; dolgu sivisizdolum)
Su (water pack; su icerisinde konserve)
Seker surubu (Meyve konserveleri)
Salamura (Sebze konserveleri)

Meyve suyu (Domates, Vigne vb.)

Soslar (Hazir yemekler - Domates suyu, sulandirilmis salca, sitrik asitli
tuzlu su)

37



w2i$1 jist

151 iglem

; ‘ 1511 iglem
151l iglem
; 151l iglem

151l islem

Konserve KaplarinaDoldurma

Dolgu sivisi kullanilmasinin baslica yararlari;

Isi transferini homojen olarak saglamak (soguk nokta)

Konserve kabindaki meyve ve sebzelerin arasindaki
bosluklari doldurarak, isil iglemi hizlandirmak

Meyve ve sebze parcaciklari arasinda kalan havayi
uzaklastirarak teneke kutularda............................
onlemek

Katki maddelerinin konserve ambalaji icerisinde
homojen dagilimini saglamak

Uriine uygun bir tat ve aroma vermek ya da iriiniin tat
ve aromasini korumak
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Konserve Kaplarina Doldurma

Konserve kabina doldurulacak olan Uriin / Dolgu
Sivisi oraninda etkili faktoérler

- Meyve ya da sebzenin baglangictaki CKM
orani
- Meyve ya da sebzenin kullanilan miktari

- Dolgu sivisinin baslangictaki CKM orani

- Dolgu sivisinin miktari
- Meyvenin cekirdekli / cekirdeksiz olmasi
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Konserve Kaplarina Doldurma Konserve kabi hicbir
zaman agzina kadar tam olarak doldurulmaz, icerikle
kapak arasinda bosluk birakilir.

Bu bosluga “Tepe Boslugu” adi verilir.

Tepe boslugu, konserve kabi icinde bulunan maddenin
Isil iglem sirasinda............cccoueeceennnene dengelemek icin
birakilir.

Tepe boslugu miktari:

- Gida maddesinin cinsine (Bezelye vb.)

- Kabin biiyiikligiine (Buytikliuk arttikca tepe
boslugu miktari artar)

- Kabin sekline (Uzun kaplarda daha fazla tepe
boslugu)
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Konserve KaplarinaDoldurma

Konserve kaplarina doldurulmasi gerekli bulunan “meyve ve
sebze miktar1”, “dolgu sivisi miktari”, bunlarin birbirine orani
ve “net agirhiklari” (kati kisim + dolgu sivisi ya da briit agirlik -
kap darasi)’'nda

- Meyve ve sebzenin cesidi
- rilik

- Olgunluk

- Korpelik

etkilidir. Konserve kabina konulmasi gereken meyve sebze
miktari (.........ceeeuenee... Agirh@i) mevzuatlarda belirlenmistir
(TSE- stizme ve net agirlik etikette belirtilmeli). a1

Konserve Kaplarin Kapatilmalari

Cam Kavanozlarin Kapatilmalari

Kavanozlarin Kapatilmalarinda Vakum Olusumuna Etki
Eden Etmenler:

1. Tepe boslugu miktari (Silme hacminin %6-8)

2. Dolum sicakhigi (Sicaklik 1 Vakum 1)

3. Gidadaki hava miktari (Hava | Vakum 7,Haslama)

4. Kapatma makinesinin yeterliligi
(cereerrrmerrerseesrsecseeessnecseecnnneene. il€ Vakum kontrolii)

Kavanozlarin hatasiz bir sekilde kapatilip kapatilmadigini
belirlemekicin cesitli testler yapilmahdir. 42



Konserve Kaplarin Kapatilmalari

Teneke Kutularin Kapatilmalari Teneke kutularin
kapatilmasinda kullanilan makinalar;

1. Yari Otomatik Makinalar (Kapak ve kutu elle koyulur ve
kapatilmis kaplar elle alinir)

2. Tam Otomatik Makinalar

Teneke kutularda kapatma iglemi; kutu kapagi cevresiile
kutu gévdesi tirnaginin bir birine ¢cengel halinde gecmesi
seklinde gerceklesir.

Buolaya“.....ereecceeceneeeene ” olugsan kapama
yerlerineg“....eeeeeveereeneennns ” denir. Bu sekilde kapama

islemi “makara” adi verilen elemanlarla saglanir. 43




